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SUISSE

GARANTIE

Wallechds rezent

rezent @ genussvoll

Der ,Wallechas rezent” ist dank der Verwendung von naturbelassener, frischer Milch ein
natirlicher, rezenter und aromatischer Kése fur den Feinschmecker.

Seine volle Genussreife erreicht der rezente Wallechas nach ca. 5 Monaten. Wéhrend dieser
Reifungszeit wird er vom Kellermeister speziell gepflegt, damit er seinen wiirzigen vollen
Geschmack erhalt.

Mit diesem Kéase konnen Sie jeden Kaseliebhaber begeistern.
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Wallechads
rezent

rezent e genussvoll

Beschreibung

Reifezeit
Geschmack/Aroma
Rinde

Form

Gewicht

Fit

Nahrwerte in 100 g Kase
Energiewert

Fett

davon gesattigte Fettsaure
Kohlehydrate

davon Zucker

Eiweiss

Salze

Kéaserei Nr. 5228
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Schweizer Halbhartkase / Schnittkase

mit Rohmilch hergestellt

ca. 5 Monate

rezent, genussvoll

naturliche Schmierebildung

Laibe mit 30 cm Durchmesser, Hohe 8 bis 10 cm
ca. 6 bis 7 kg

mindestens 50% Fett in der Trockenmasse

1720 kJ (411 kcal)
34 g
21 g
<0,1g
<0,1g
26 ¢
1549
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